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DANS LE SALADIER, VERSER LA FARINE

ET LA LEVURE. =
= Jolule| =

AJOUTER LE SUCRE ET LES EPiCES.
MELANGER AVEC UNE CUILLERE EN BOisS.

F diE

iNCORPORER L'CEUF ET LE MIEL.

"u

k

AJOUTER LE BEURRE MOU ET MELANGER
AVEC LA CUILLERE EN BOiS.

TRAVAILLER LA PATE AVEC LES MAINS ...

...JUSQU'A FORMER UNE BOULE.
LA LAISSER REPOSER AU FRAIS.

SAUPOUDRER LE PLAN DE TRAVAIL
AVEC UN PEU DE FARINE.
ETALER LA PATE AVEC UN ROULEAU,

: - 160°C
© 7A10 MiNVTES

LES BiSCUIiTS DOIVENT
COMMENCER A DORER.

CONFECTIONNER LES BONSHOMMES
A L'AIiDE D’UN EMPORTE-PIECE.

DEPOSER LES BiSCUITS
SUR UNE PLAQUE DE CUiSSON
RECOUVERTE DE PAPIER CUiSSON.

MELANGER L'EAU
ET LE SUCRE 6LACE.

COLLER DES YEUX ET DES BOUTONS
EN CHOCOLAT AVEC LE SUCRE 6LACE.

"



